附件1

國立澎湖科技大學「綜合商店E111場地出租」廠商企劃書
案名：綜合商店E111場地出租
案號：F114301

壹、廠商基本資料：

	廠商名稱

(全名)
	
	負責人
	

	營利事業

登記
	□有（編號             ）

□無
	廚師證照
	□有（編號             ）

□無

	地址
	

	聯絡電話
	
	行動電話
	

	電子信箱
	

	備註
	廠商若有上述相關證照，請影印並裝訂在本企畫書最末頁，俾供查驗。


（標價）租金不得低於新臺幣5,800元整

	項目
	場地租金
	數量
	每月租金
	備註

	1
	綜合商店E111場地出租
	每月
	新臺幣                元整
	

	新臺幣
億

仟萬

佰萬

拾萬

萬

仟

佰

拾

元

整

零
零
每月租金標價(中文大寫)

	


· 以上各欄請廠商詳填

貳、經營企劃書內容撰寫方式
一、投標廠商需提供本案經營企劃書1式9份，並蓋印公司章及負責人章。

二、企劃書以A4大小之紙張直式橫書膳打裝訂。

三、企劃書除封面外，應編製目錄，並於各頁下端加註頁碼。

四、所有參與投標之企劃書，不另支稿酬亦不退件。

五、企劃書所提內容至少應包括下列項目： 

（一）廠商營運狀況及經營績效。

（二）販售商品項目。

（三）營運計畫（包含場地佈置規劃與經營團隊）。

（四）商品控管及意外事件預防與因應對策。

（五）廠商報價：租金訂定之合理性。（租金不得低於新臺幣5,800元整）

（六）周遭環境清潔維護與環保措施。（環境綠美化）

（七）回饋方案。

六、投標廠商如有建議事項得另冊提出，是否採納，由校方考量，並不列入評選，但經投標廠商書面切結承諾辦理，且經評選委員會同意者，不在此限。
參、評審項目及配分：
	評審項目
	配分

	1.廠商營運狀況及經營績效 （必列）
	10分

	2.販售商品項目（必列）
	30分

	3.營運計劃（必列）
	10分

	4.商品控管及意外事件預防與因應對策（必列）
	10分

	5.每月租金（必列）
	20分

	6.周遭環境清潔維護及環保措施（必列）
	10分

	7.回饋方案（非必列）
	10分

	得分合計
	100分


 ※以下格式提供參考廠商可自行修改
 1.營運狀況及經營績效

	營運狀況概述：

	經營績效概述：


· 請廠商敘述實際營運狀況

（二）販售商品項目：
	商品名稱
	內容物
	售價（元）

	
	
	

	
	
	

	
	
	

	
	
	

	
	
	

	
	
	

	
	
	

	
	
	

	
	
	

	
	
	

	
	
	

	
	
	

	
	
	

	
	
	


備註：本表若不敷所需請自行延伸。

（三）營運規劃（包含場地佈置規劃與經營團隊）
	


備註：本表若不敷所需請自行延伸。
（四）商品控管及食物中毒預防與因應對策
	餐飲衛生
	因應對策

	
	


備註：本表若不敷所需請自行延伸。

	品質管制
	因應對策

	
	


備註：本表若不敷所需請自行延伸。

	食物中毒
	因應對策

	
	


備註：本表若不敷所需請自行延伸。
（五）每月管理費請填寫第一頁。
（六）周遭環計清潔維護及環保措施（環境綠美化）
	工作（烹煮）區
	清潔及維護方法

	
	


備註：本表若不敷所需請自行延伸。

	用餐區
	清潔及維護方法

	
	


備註：本表若不敷所需請自行延伸。

	周邊環境
	清潔及維護方法

	
	


備註：本表若不敷所需請自行延伸。
（七）回饋方案
	對象
	回饋方案

	學生
	

	教職員工
	


備註：本表若不敷所需請自行延伸。

※廚師相關證照及請裝訂於最末頁
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